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Grauer Burgunder feinherb

Art.-Nr.: 129

Kategorie: Weiss
Rebsorten: Grauer Burgunder
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Pfalz
Jahrgang: 2024
Geschmacksrichtung:  feinherb
Qualitatsstufe: Kabinett
Flaschengrolle: 0,751
Alkoholgehalt: 11,5 % Vol.
Reststile: 12,2 g/l
Sauregehalt: 6,3 g/l

Lage:
Trinktemperatur:

Beschreibung:

Bockenheimer Grafenstiick

8-12°C

Charakterstark, geradlinig und filigran — dieser Grauburgunder passt
perfekt in diese Beschreibung und begeistert mit seinem individuellen
Profil. Die wurzigen Aromen werden von feinen nussigen Nuancen
begleitet, die dem Wein eine elegante Tiefe verleihen. Seine
mineralische Frische macht ihn lebendig und verleiht ihm Leichtigkeit,
die ihn zum idealen Sommerwein macht. Ein feinherber Tropfen, der
sich sowohl solo als auch als Begleiter zu leichten Gerichten wunderbar
genielien lasst und dabei mit besonderem Charakter tberzeugt.

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 292 kJ/70 kcal
Kohlenhydrate 179
Zucker 129

Enthalt geringfligige Mengen von:

Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz
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Zutaten:
Trauben, Konservierungsstoffe, Antioxidantien, Konservierungsstoffe
und Antioxidantien: L-Ascorbinsaure (E300), Schwefeldioxid (E220),

Kaliummetabisulfit (E224), Stabilisatoren: Carboxymethylcellulose
(E466)
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