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Muskateller feinherb

Art-Nr.: 136

Kategorie:
Rebsorten:
Herkunft:
Anbauregion:
Jahrganag:

Geschmacksrichtung:

Qualitatsstufe:
Flaschengrolle:
Alkoholgehalt:
RestslRe:
Sauregehalt:
Trinktemperatur:

Beschreibung:

Dieser feinherbe Muskateller verflihrt mit seiner charakteristischen
Muskatnote, die sich mit lebendigen Zitrusnuancen verbindet. Im Duft
zeigen sich feine Aromen von Muskatbliten und frischen
Zitrusfrichten, die dem Wein ein fruchtiges und zugleich elegantes
Profil verleihen. Am Gaumen prasentiert sich eine knackige Saure, die
Frische und Struktur bringt und die fruchtigen Noten perfekt erganzt.
Ein ausdrucksstarker, lebhafter Wein — ideal als Aperitif oder Begleiter
zu leichten Gerichten. Ein Muskateller, der die Sinne belebt und dabei

Weiss
Gelber Muskateller
Deutschland
Pfalz

2025
feinherb
Kabinett
0,751

11,0 % Vol.
17,3 g/l

59 g/l
8-12°C

typisch und modern zugleich ist.

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie
Kohlenhydrate

Zucker

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

293 kJ/70 kcal
1649
1649

Weingut Jens Griebel
Weinstr. 50 - 67278 Bockenheim

Telefon: 06359/4310 « E-Mail: info@griebel-weine.de
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Zutaten:

Trauben, Konservierungsstoffe, Antioxidantien, Saureregulatoren:
Apfelsaure (D,L-; L-) (E296), Stabilisatoren: Carboxymethylcellulose
(E466), Gase und Packgase: Kohlendioxid (E290)
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